SCHEUREBE

JAHRGANG:
URSPRUNGSLAND:
QUALITATSSTUFE:
REBSORTE:
FARBE:
GESCHMACK:
LINIE:

OPTIMALE

TRINKTEMPERATUR:

ALKOHOL:
RESTZUCKER:
SAURE:
ALLERGENE:

PRODUKTNUMMER:

BESCHREIBUNG

EXPERTISE

2020
Deutschland
Spatlese
Scheurebe
Weil3
lieblich

SUsse Aussicht

10-12°C

11.5%
342 g/L

6.4 g/L

enthalt Sulfite °C

4697

SCHEUREBE

LESE

Diese Rebsorte wurde von Georg Scheu 1916 in Alzey gezlchtet. Anfanglich war man der Meinung es wirde sich um
eine Kreuzung aus Silvaner und Riesling handeln. Aber nach neueren Erkenntnissen sind die wahren Eltern eine

unbekannte Wildrebe und Riesling.

CHARAKTERISTIK

Silbern schimmerndes hellgelb in der Farbe. Die feine SuRe ist sofort schmeckbar, welche den Wein tragt. Eine fast
pikant anmutende Saure nimmt der SURe die Schwere und lasst den Wein fast schwebend erscheinen.

PASST ZU

Desserts oder einfach so zu Partys und fur Freunde des siBen WeiBweines.

Passt aber auch zu intensiv gewUrzten Speisen wie sie in der asiatischen Kliche vorkommen.
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