
EXPERTISE
EINBLICK WEISSBURGUNDER

JAHRGANG: 2021

URSPRUNGSLAND: Deutschland

GESCHMACK: trocken

FARBE: Weiß

REBSORTE: Weissburgunder

LINIE: Einblick

QUALITÄTSSTUFE: Kabinett

OPTIMALE
TRINKTEMPERATUR:

10 - 12 °C

ALKOHOL: 13.0%

RESTZUCKER: 4.7 g/L

SÄURE: 6.6 g/L

ALLERGENE: enthält Sulfite °C

PRODUKTNUMMER: 8507

BESCHREIBUNG
Weißburgunder ist ein filigraner, feinfruchtiger Vertreter der Burgunderfamilie mit kaum spürbarer Säure. 
Weißburgunder ist das Synonym für Pinot Blanc.

CHARAKTERISTIK
Farbe: blassgold mit silbernen Reflexen.
Filigraner Duft mit Anklängen von frischer Birne und einem Hauch Stachelbeere und feinen Nussaromen. Frisch und
fruchtig auf der Zunge, kraftvoll und anschmiegsam im Abgang.

PASST ZU
Geflügel, weißes Fleisch, Fisch
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