EXPERTISE

AUSBLICK ROTWEIN CUVEE

JAHRGANG:
URSPRUNGSLAND:
LINIE:
GESCHMACK:
QUALITATSSTUFE:
REBSORTE:
FARBE:

OPTIMALE

TRINKTEMPERATUR:

ALKOHOL:
RESTZUCKER:
SAURE:
ALLERGENE:

PRODUKTNUMMER:

BESCHREIBUNG

2020
Deutschland
Ausblick
trocken
Qualitatswein
Cuveée

Rot

16 -18 °C

14.5%
63g/L
52 g/L

enthalt Sulfite °C

6337

In Baden ist es eine Jahrhundert alte Tradition, den "Roten" im Holzfass auszubauen. Das Rotwein-Cuveé wurde mit

besonderer MUhe und viel Geduld ausgebaut. Nach der Maischegarung mit langer Verweildauer, reifte dieser Rotwein

im grofen Eichenfass fur 12 Monate.

CHARAKTERISTIK

Elegantes Rubinrot verspricht Warme und Kraft. Im Duft ein Hauch von dunklen Beeren. Unser Spatburgunder von

hochster GUte gibt diesem Cuvée seine einzigartige Geschmeidigkeit, leichte Réstaromen spiegeln sich auf dem

Gaumen. Der Cabernet Dorsa verleiht diesem Rotwein etwas Pfeffer und Wurze.

PASST ZU

Lammrucken, zu kraftig gewurzten Steaks und zu Wildgerichten.
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