EXPERTISE

EINBLICK SPATBURGUNDER

JAHRGANG:
URSPRUNGSLAND:
QUALITATSSTUFE:

GESCHMACK:

2020

Deutschland

Qualitatswein

halbtrocken

LINIE: Einblick

REBSORTE: Spatburgunder

FARBE: Rot

OPTIMALE 1618 °C ,
TRINKTEMPERATUR: EINBE 8
ALKOHOL: 14% E
RESTZUCKER: 153 g/L

SAURE: 5649/L

ALLERGENE: enthalt Sulfite °C

PRODUKTNUMMER:

BESCHREIBUNG

Spatburgunder ist eine anspruchsvolle Rebsorte.

6207

International als Pinot Noir bekannt und die am haufigsten angebaute Rotweinrebsorte in Deutschland, Baden und in

Sasbachwalden.

CHARAKTERISTIK

Strahlendes Rubinrot, Aroma erinnert an Kirschen, Erdbeeren und schwarze Johannisbeeren. Raffinierte Harmonie

zwischen feiner Herbe und spurbarer StRe, elegante Tanine vollendet im Abgang.

PASST ZU

Wild, Truffel, Gans, Lamm-, Rinder- und Schweinebraten, Edelpilz-Kase.
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