EXPERTISE

EINBLICK SPATBURGUNDER

JAHRGANG:

URSPRUNGSLAND:

2020

Deutschland

GESCHMACK: halbtrocken

LINIE: Einblick

REBSORTE: Spatburgunder

QUALITATSSTUFE: Kabinett

FARBE: Rot

OPTIMALE 1618 °C ,
TRINKTEMPERATUR: EINBE 8
ALKOHOL: 13.5% .
RESTZUCKER: 14.6 g/L

SAURE: 5649/L

ALLERGENE: enthalt Sulfite °C

PRODUKTNUMMER:

BESCHREIBUNG

6407

Spatburgunder gilt als die anspruchsvollste Rotweinsorte. Bei uns wird er traditionell von Hand gelesen,
Maischevergoren und schonend gekeltert. Anschlieend reift er eine Weile im groBen Eichenholzfass.

CHARAKTERISTIK

In der Nase ein beeriges Aroma erinnert an Kirschen und Waldbeeren. Kraftig, gehaltvoll, feine Herbe kombiniert mit

dezenter harmonischer SufRe. Die durch die Maischegarung entstandenen feinen Tannine lassen diesen

Spatburgunder zu einem besonderen Erlebnis werden.

PASST ZU

Gerichte von dunklem Fleisch, zu Kase oder einfach so genieBen am Kaminfeuer.
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